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Das Team des Gut Kaden Restaurants ladt Sie, lhre Familie und lhre Gaste auch in diesem Jahr wieder
zu vielen wohlschmeckenden Momenten ein. Mit unserem Kalender méchten wir Ihnen
einen kleinen Einblick in unsere gastronomischen Planungen erméglichen.
Wir freuen uns auf Sie!

Mit herzlichen Grii3en, Ihr

Wy, -

(Johann Alt)

dJNGES GEMUSE

Frihlingsfrische Marktgemise stehen im Mittelpunkt.

Freuen Sie sich auf unsere hausgemachten Bandnudeln
mit Mangold, Kirschtomaten und Lachsstreifen,
auf mit Ziegenkdse iberschmolzene Putenbrust
auf Friihlingslauch mit Noilly Prat
oder auf unseren Gourmetsalat mit
Babyspinat, gerdsteten Pinienkernen und Putenstreifen.

JUNGES GEMUSE AB DIENSTAG, 3. APRIL

@PARGEL & ERDBEEREN

Unser Kiichen - Team (iberrascht mit erlesenen

Spargel-Variationen: Mit Spiegelei, Parmaschinken und Parmesan.

In Erdbeervinaigrette mit gerésteten Mandelsplittern.
Oder natdirlich klassisch mit Katenschinken, Wiener Schnitzel
oder Rumpsteak.

Als kleine Extras: Zitronensorbet mit rohen Spargelscheiben
und Orangenfilets. Oder Erdbeeren in Krduterweinschaum.

SPARGEL & ERDBEEREN AB SONNABEND, 28. APRIL

@(AT]ES, MAISCHOLLE & MEER

Jedes Jahr, wenn der Friihling zum Sommer wird, beginnt
die Saison der mildgesalzenen Heringsfilets aus Holland.
Zum Beispiel als Matjesburger auf Schwarzbrot,
als Matjessushi oder als Matjesschnitzel
auf Lauch-Meerrettichgemdse.

Als Vorspeise empfehlen wir unsere Norddeutsche Bouillabaisse
und als kleines Zwischengericht die Schollenfilets
mit Krabben und Gurkensalat.

MAISCHOLLE AB SONNABEND, 5. MAI
JUNGER MATJES AB SONNABEND, 2. JUNI

QEICHTER SOMMER

Diese Gerichte machen den Sommer noch sommerlicher.
Die frische Kiche, von unserem Team mit vielen feinen
Geschmacksnoten zubereitet, wird auch Sie begeistern:
Dickmilch-Himbeerkaltschale,
Blffelmozzarella mit Tomate auf Bruschetta,
hausgemachte Nudeln mit Ruccola Pesto und Pinienkernen,
Carpaccio vom Semmelkn&del mit sautierten Pfifferlingen...
... oder Zitronenrisotto mit gebratenem Seeteufel.

LLEICHTER SOMMER AB SONNABEND, 30. JUNI

@CHLEMMER—BARBECUE

BBQ ist weit mehr als ein Element der Siidstaatenkiiche,
es ist eine eigenstandige Kulinarik, Genuf$ und gleichzeitig
ein Lebensgefiihl .

Lassen Sie sich tiberraschen:

Von Spareribs mit Cranberrymarinade,
von Jambalaya mit Garnelen, Corn Chowder,
und natdirlich von unserer beliebten Burger-Auswahl.

SCHLEMMER-BARBECUE AB MITTWOCH, I. AUGUST

@O SCHMECKT SKANDINAVIEN

Valkommen in der nordischen Kiiche.
Mit viel Fisch, heimischen und saisonalen Gemiisen
und ausgesuchtem Beerenobst.
GenieRen Sie Hakkebgf, gebeitzten Lachs mit Garnelen und
Spinat im Blatterteig oder unsere delikate Auswahl
an Smerrebred (serviert mit einem ziinftigen Aquavit)
und als Abschluf§ die Schwedenfriichte mit Vanilleeis.

SO SCHMECKT SKANDINAVIEN
AB SONNABEND, I. SEPTEMBER

Reservierungen unter 04193 97 144 oder Kaden.gastro@t-online.de



