
 

 
Steak Wochenende vom 23. bis 25. Oktober 2026 
 
Vorspeisen 
 Klein / groß 
Thunfischtatar mit Avocado · Gurke · Chilli · japanisches Sesam-Dressing 12 / 16 
 

Zwiebelsuppe mit Enoki Pilzen 10 
 

Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkäse und Granatapfel 13 
 
 

Steaks  
 

Rindertartar 120 / 180 g 18 / 28 
Rindertatar ist ein klassisches Gericht der gehobenen Fleischküche, das aus rohem,  
hochwertigem und fettarmem Rindfleisch besteht.  
 

Rib-Eye 200 / 250 g 28 / 31 
besonders zartes und saftiges Premium-Steak aus dem Zwischenrippenstück  
des Rindes, das sich durch eine feine intramuskuläre  

Fetteinlagerung (Marmorierung) und den typischen Fettkern auszeichnet. 
 

Hüftsteak 150 / 200 g 16 / 21 
Von der Allgäuer Färse. Es ist ein besonders zartes und mageres Kurzbrat- oder  
Grillstück aus der Hüfte eines weiblichen Rinds, das noch nicht gekalbt hat. 
 

Rumpsteak 200 / 250 g 22 / 27 
Aus Argentinien. Rumpsteak ist ein hochwertiges, besonders zartes und  
geschmacksintensives Steak aus dem hinteren Rücken des Rinds. 
 

Rinderfilet 150 / 200 g 22 / 28 
Aus Argentinien. Rinderfilet ist eines der zartesten und feinfaserigsten  
Teilstücke des Rinds und weltweit für seinen intensiven, saftigen Geschmack bekannt. 

  



 

 
 
Rinder Porterhouse 750 g für 2 Personen 31 p.P. 
Von der Allgäuer Färse. Es ist ein besonders großes und dickes Steak  
aus dem hinteren Rinderrücken, das Roastbeef und einen sehr großen  
Filetanteil durch einen T-förmigen Knochen vereint. 
 

Thunfischsteak 150 / 200 g 22 / 28 
Aus dem Ostpazifik. Geschnitten aus dem Rücken des Thunfischs, der sich durch  
eine kräftige rote Farbe und eine feste, feinfaserige Struktur auszeichnet 
 
 

Beilagen  
 Grüne Bohnen 

 
Bratkartoffeln 
 

Je 5 

 Blattspinat 
 

Steak Pommes frites  

 Grillgemüse Ofenkartoffel 
 

 

 Wilder Brokkoli gerillt 
 

Kartoffelpüree 
 

 

 

Saucen 
Sauce Béarnaise 
 

Café de Paris Butter 
 

Je 4 

Pfeffersauce 
 

Rotweinsauce 
 

 

   

 

Dessert 
Apfel-Birnen Crumble mit Ube-Eis Je 9 
 

Trifle von Zwetschge, Mascarpone und Kakao-Crunch 
 

Heidelbeerparfait mit Ananas-Minze Salat 

 

 
 
 
Wir bitten um eine Tischreservierung unter: restaurant@gutkaden.de 
   


