
 

Wir danken den genannten Personen, ihren Familien und Mitarbeitern für ihre 

gesunde und wohlschmeckende Unterstützung: 

 

 Andreas Hellfritz - Kartoffel-Hof Hellfritz, Alveslohe 

 

 Timm Schümann - Enten und Spargel Paradies, Hasenmoor 

 

 Käsestraße Schleswig-Holstein – die Qualitäts-Käsereien des  

 Nordens 

 

 Bernd Thies Landschlachterei, Hemdingen 

 

 Jan Holst - Geflügel, Wild - Hof Bimöhlen, Bad Bramstedt 

 

 Christian Horn – Hagenbeck Kaffee, Max Meyer & Max Horn 

GmbH, Kaltenkirchen 

 Weinberg Mühlenberg am Schierensee bei Grebin 



 

Sofern Sie ein Gericht teilen möchten, reichen wir Ihnen gerne  € 1,50 
ein zusätzliches Gedeck 

Vorspeisen / Starter 
 
Tomaten-Bruschetta auf Landbrot € 7,50 
tomato-bruschetta with wholemeal bread 
A1 L 

 
Carpaccio vom Rind mit gehobeltem Grana Padano € 15,90 
Beef carpaccio with sliced Grana Padano kleine / small Portion  € 10,90 
L G H7 

 
Gratinierter Ziegenkäse mit Honig und gehackten Walnüssen, Salat € 15,50 
Gratinated goat cheese with honey and chopped walnuts, salad 
L G H7 

 
Vorspeisenvariation ab 2 Personen: pro Person € 11,50 
Gratinierter Ziegenkäse mit Honig und gehackten Walnüssen 
Carpaccio vom Rind mit gehobeltem Grana Padano 
Tomaten-Bruschetta auf Landbrot 
A1 L G H7 

 
 
 

Suppe / Soup 
 
Tomatensuppe mit Sahnehaube € 8,50 
Tomato soup with cream topping 
G I 

 
Kraftbrühe mit Kerbelklößchen € 8,50 
Beef broth with chervil dumplings 

       G I 

  



 

Sofern Sie ein Gericht teilen möchten, reichen wir Ihnen gerne  € 1,50 
ein zusätzliches Gedeck 

Für den kleinen Hunger / Small bites 
 
gemischter Salat, klein € 6,90 gemischter Salat, groß € 9,90 
Mixed salad, small  Mixed salad, large 
L  

 
Caesar Salat, klein  € 7,90 Caesar Salat, groß € 11,90 
Cesar salad, small  Cesar salad, large 
A1 C G J  

 
wahlweise mit 3 Garnelen € 5,90 6 Garnelen € 11,20 
with your choice of 3 prawns  6 prawns 
 B  

 Geflügelstreifen € 9,90 5 Falafel € 6,00 
 poultry strips  5 Falafel 
   A1 L J K 
  

Bowl mit Couscous, Karotten, Tomaten, Mais, Edamame 
Cashewnüssen, Avocadocreme, Hibiskus-Mango Dressing (Vegan)  € 15,80 
Bowl with couscous, carrot, tomatoes, corn, Edamame,  
cashews, avocado cream, Hibiscus-Mango Dressing (vegan) 
A1 H3 L 24 F 

 
 

Vegetarisch / Vegetarian 
 
Vegetarisches Bauernfrühstück € 12,50 
vegetarian „Farmers breakfast“ kleine / small Portion  € 10,00 
C J L 18 

 
 
Vegan 
 
Spaghetti mit Gemüsebolognese, Schnittlauch € 13,50 
Spaghetti with Vegetables-bolognese, chives 
A1 I 

 
Beyond®-Burger mit Pommes frites, BBQ Sauce € 19,90 
Beyond® burger, french fries, BBQ Sauce 
A1 J L 8 17 
 

  



 

Sofern Sie ein Gericht teilen möchten, reichen wir Ihnen gerne  € 1,50 
ein zusätzliches Gedeck 

Kadener Klassiker / Kaden classics 
 
Bratkartoffeln mit 3 Spiegeleiern € 11,90 
fried potatoes with 3 fried eggs 
C 
 

Bauernfrühstück € 14,50 
„Farmers breakfast“ kleine / small Portion € 10,90 
C G J L 18 

 
Spaghetti Bolognese, Grana Padano € 14,50 
Spaghetti bolognese, grana padano 
A1 G l 

 
Frikadellen mit Wirsinggemüse in Rahm, Pellkartoffeln € 15,50 
Meat balls, savoy cabbage and potatoes kleine / small Portion € 11,50 
A1 C G 

 
Sauerfleisch mit Remoulade, Bratkartoffeln € 18,50 
pickled pork in aspic with remoulade and  kleine / small Portion € 13,90 
fried potatoes  
A1 C I J L 3 5 6 10 11 

 
Roastbeef mit Remoulade, Bratkartoffeln € 19,90 
Roast beef with remoulade, fried potatoes 
A1 C L J 3 5 10 11 

 
Schnitzel mit Käse gefüllt, Marktgemüse, Bratkartoffeln € 21,80 
Schnitzel stuffed with cheese, vegetables, fried potatoes 
A1 C G 23 
 

Kaden-Burger vom Kalb mit Dijon-Senfsauce, Pommes frites  € 22,00 
Veal-burger, Dijon-mustard-sauce, french fries 
A1 C G J 1 3 5 10 11 

 
Putensteak (200g) mit Pfeffersauce, Marktgemüse und Kroketten  € 26,50 
Turkey steak (200g) with pepper sauce, vegetables, croquettes 
A1 G 22 

 
Wiener Schnitzel, Bratkartoffeln, Gurkensalat und Preiselbeeren € 28,90 
Wiener Schnitzel, fried potatoes, kleine / small Portion € 21,90 
cucumber salad and lingonberries  
A1 C G L 2 23 



 

Auf Wunsch reichen wir gern einen „Räuberteller“ für unsere kleinen Gäste! 
 

Kadener Klassiker / Kaden classics 
 
Rumpsteak 200g, Kräuterbutter, Bratkartoffeln, Salat  € 31,90 
Rumpsteak, herb butter, fried potatoes, salad 
F G L 23 

 
Bratheringe mit Bratkartoffeln € 17,40 
Pickled herring with fried potatoes kleine / small Portion € 12,50 
A1 J 
 
Lachsschnitte auf Blattspinat in Rahm, Petersilienkartoffeln € 29,90 
Salmon on creamed spinach, parsley potatoes 
A1 D G 23 

 
 
 
Kinderkarte (für Kinder bis 8 Jahre alt) 
 
Schnitzel mit Pommes frites € 8,50 
Schnitzel with french fries 
A1 C G 

 
Spaghetti mit Tomatensauce, Grana Padano € 8,50 
Spaghetti with tomato sauce, grana padano 
A1 I 

 
6 Chicken-Nuggets mit Pommes frites € 8,50 
6 chicken nuggets with french fries 
A1 G 
 

 



 

Sofern Sie ein Gericht teilen möchten, reichen wir Ihnen gerne  € 1,50 
ein zusätzliches Gedeck 

Dessert 
 
Apfelstrudel mit Vanilleeis € 9,90 
Apple strudel with vanilla ice cream 
A1 C G H 

 
Kleine Crème Brûlée € 5,50 
Small Crème Brûlée 
C G 

 
Affogato al caffè € 5,20 
Affogato al caffè 
C G 

 
Zweierlei hausgemachte Sorbets mit Obstsalat € 11,00 
Two kinds of sorbet with fruit salad 
23 

 
Eine Kugel Eiscreme € 2,50 
Ice cream, 1 scoop 
 
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss 
Vanilla, chocolate, strawberries, walnut 
G H7 2 23 10 11 

 
Eine Kugel hausgemachtes Kaffeeeis                                                              € 2,90  
One scoop homemade coffee ice cream 
C G 19 

 
Portion Sahne € 1,30 
Portion of whipped cream 
G 
 
Hausgemachte Sorbet € 2,80 
homemade sorbet 
 
Mango, Zitrone 
Mango, lemon 
L 23 

 

  



 

Sofern Sie ein Gericht teilen möchten, reichen wir Ihnen gerne  € 1,50 
ein zusätzliches Gedeck 

Sehr geehrte Gäste, 
 
obwohl wir die bei uns verwendeten Zutaten sorgfältig auswählen und trennen und bei den 
angewendeten Zubereitungsmethoden ebenfalls sehr sorgfältig vorgehen, kann in unserer 
Küche eine Kreuzkontamination von Allergenen jedoch nicht gänzlich ausgeschlossen 
werden. 
Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien und Unverträglichkeiten betroffenen Gäste 
auf folgende Auflistung hin. 
Unsere Servicemitarbeiter beantworten gerne Ihre Fragen. 
A Glutenhaltiges Getreide (1 Weizen, 2 Roggen, 3 Gerste, 4 Hafer, 5 Dinkel, 6 Kamut)  
B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  
C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
F Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
H Schalenfrüchte (1 Mandel, 2 Haselnuss, 3 Cashewnuss, 4 Pekannuss, 5 Pistazie, 
6 Macadamianuss und Queensland Nuss, 7 Walnuss) 
I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
L Schwefeldioxid und Sulfite 
M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
 
1 = Mononatriumglutamat   2 = Säuerungsmittel E330   3 =Sojalecithin   4 = Schwefeldioxid  
5 = Antioxidationsmittel   6 = Zuckerkulör E150c   7 = Trennmittel E535   8 = Glukosesirup  
9 = Emulgator   10 = Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl  
11 = Verdickungsmittel: Guarkernmehl   12 = Zitronensäure   13 = Phosphat   14 = Sulfite  
15 = Farbstoffe   16 = Chininhaltig   17 = Aromastoffe   18 = Säureregulator   19 = koffeinhaltig  
20 = Phenylalaninquelle   21 = natürliches Zitronen-Limetten-Aroma   22 = Milchprodukt  
23= Zitrusfrüchte   24= E300 


