
 
GUT KADEN RESTAURANT 

 

 

 

 

Holsteiner Landbuffet (ab 25 Personen) 

 

Holsteiner Kartoffelsuppe (wird auf Wunsch vorweg serviert) 

 

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce 

Matjesfilet mit Hausfrauensauce  

Bratheringe 

Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce 

Ochsenroastbeef rosa gebraten 

 

Holsteiner Schinkenbraten 

Pfannfisch mit Senfsauce 

Bratkartoffeln 

Kartoffeln 

Karottengemüse mit Petersilie 

Wirsinggemüse 

 

Brotkorb, Butter, Schnittkäse 

 

Rote Grütze mit Vanillesauce 

Quarkspeise mit Früchten 

 

 

Euro 40,00 p. Person 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 
GUT KADEN RESTAURANT 

 

 

Mediterranes Buffet (ab 30 Personen) 

 

marinierte Champignons mit Balsamico 

Weiße Bohnen mit Kräutern 

sautierte Zucchini mit Lachsstreifen 

Paprika, Zucchini und Auberginen mariniert 

pochierte Fischmedaillons mit Kräuterpestosauce 

Carpaccio vom Rind auf Ruccolasalat 

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce und Kapern 

Parmaschinken mit Melone 

Tomate und Mozzarella in Basilikumöl 

 

Minestrone (wird auf Wunsch vorweg serviert) 

 

Saltimbocca (Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei) Weißweinsauce 

Pilzrisotto 

Doradenfilet auf Kräutertomaten, Tagliatelle 

Gemüse 

 

Ziegenkäse, Gorgonzola, Hartkäse 

Brot, Butter 

 

Tiramisu 

Obstsalat mit hausgemachtem Parfait 

Panna Cotta mit Fruchtsaucen 

 

 

Euro 47,00 p. Person 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
GUT KADEN RESTAURANT 

 

 

 

 

Kadener Buffet (ab 40 Personen) 

 

 

Hausgebeizter Lachs mit Senf- Dillsauce 

Rauchforellenstreifen im Kressenest 

Matjesfilet mit Preiselbeermeerrettich 

Riesengarnelen mit Knoblauchdip 

Meeresfrüchtecocktail 

 

Roastbeef rosa gebraten, Sce. Remoulade 

Medaillons mit Früchten 

Hähnchenbrust im Kokosmantel 

mit Aprikosensauce 

Poco Tonnato 

 

Blattsalate in Himbeerdressing, Croutons 

Tomate und Mozzarella in Basilikumöl  

Tomatensalat 

Gurkensalat 

Gemüse-Schafskäsesalat 

 

Kraftbrühe mit Gemüsestreifen und Grießklößchen (wird vorweg serviert) 

Tournedos vom Rinderfilet mit roter Zwiebelsauce 

Barbarie Entenbrust mit Mandarinen-Pfeffersauce 

Seeteufelmedaillons auf Hummersauce 

Balireis, Hausgemachte Bandnudeln 

Gratin dauphinoise 

Gemüseauswahl 

 

Brotkorb, Butter 

Käseauswahl mit Rohmilchkäse 

 

Frische Waffeln mit Vanilleeis 

Früchtepalette 

Braunes Schokoladenmousse 

 Creme Brulée 

 

Euro 63,50 p. Person 

 



 
GUT KADEN RESTAURANT 

 

 

 

Menue 1 

Bärlauchsuppe mit Croutons 

* 

Kräuterperlhuhnbrust mit Balsamico-Honigsauce 

glacierte Schalotten mit Paprikagemüse 

Römische Nocken 

* 

Ananas-Ingwerkompott 

Quarkknödel 

 

41,00 p. Person 

 

Menue 2 

 

Tomatenkraftbrühe mit Basilikum-Quarknocken 

* 

Lachs und Steinbeißer im Wirsingblatt 

Pommery-Senfsauce, Gemüsestäbchen 

Röstkartoffeln 

* 

Zweierlei Sorbet mit Früchten 

 

Euro 43,50 p. Person 

 

Menue 3 

 

Salat von Ruccola, weißen Bohnen und Pinienkernen 

Parmaschinken mit Grana Padano 

* 

Zanderfilet gebraten auf Lauch-Kirschtomatengemüse in Noily Prat 

Nusskartoffeln 

* 

Creme Brulée mit Früchten 

Euro 44,50 p. Person 

 



 
GUT KADEN RESTAURANT 

 

 

Menue 4 

Steinbeißer auf Linsengemüse 

Lachstatar mit Reibekuchen 

marinierte Entenbrust an Salat in Nussdressing 

* 

Kalbsfilet mit Morchelrahmsauce 

Glacierte Gemüse, Kräuterspätzle 

* 

Mascarpone-Beeren-Millefeuille 

Euro 57,00 p. Person 

 

Menue 5 

Lachsschnitte mit Meerrettich-Senfkruste im Salatbett 

* 

Pilzessenz mit eigener Einlage 

* 

Lammrückenfilet 

Mediterranes Gemüse 

Rosmarinkartoffeln 

* 

Grießflammarie auf Himbeersauce, Mandelsplitter 

 

Euro 62,00 p, Person 

 

Menue 6 

Ziegenkäse im Blätterteig mit Honig und Nüssen, Ruccolasalat 

* 

Linguelle mit Crevettenragout 

* 

Seezungenfilet in Noilly-Pratsauce 

Gemüsestäbchen 

Dillkartoffeln 

* 

Mandelparfait mit Heidelbeerkompott 

 

Euro 65,00 p. Person 



 
GUT KADEN RESTAURANT 

 

 

 

Menue 7 

 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Bärlauchpesto, Grana Padano 

* 

Kerbelsuppe mit sautierten Austernpilzen 

* 

Barbarie Entenbrust mit Grenadine-Walnusssauce 

Brokkoli, Kronprinzessinkartoffeln 

* 

Zweierlei Schokomousse mit Früchten 

 

Euro 59,00 

 

 

 

 

Menue 8 

 

Verschiedene Blattsalate mit 

sautierten Pilzen und Croutons 

* 

gebratener Zander auf Tomatenrisotto 

* 

Rinderfilet in Aromaten gebraten 

Rotweinjus 

Gemüsetörtchen 

Waffelkartoffeln 

* 

Dessertteller Kaden 

 

Euro 68,50 p. Person 

 

 

 

Alle Preise sind Tagespreise und freibleibend. 
 


